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Ristorante/bar
Ospiti rifugio
Servizio/gestione
Uscita di emergenza
Dall’esterno

PIANO TERRA

     Area preparazione pasti: mq 117
     Spazio vendita all’esterno: mq 15
     Servizi igienici: mq 41
     Locale invernale: mq 14
     Spazi tecnici: mq 30
     Spazi e servizi per la gestione: mq 145
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 83

PIANO RIALZATO

     Sala bar: mq 58
     Sale ristorazione: mq 240
     Accettazione: mq 4
     Area preparazione pasti: mq 107
     Area distribuzione pasti: mq 13
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 65

SECONDO PIANO

     Camere letto: mq 60
     Alloggiamento personale: mq 66
     Servizi igienici: mq 17
     Spazi e servizi per la gestione: mq 38
     Spazi distribuzione e circolazione: mq 38

PRIMO PIANO

     Camere letto: mq 86
     Alloggiamento personale: mq 45
     Servizi igienici: mq 23
     Spazi e servizi per la gestione: mq 10
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 72

PIANO INTERRATO

     Spazi e servizi per la gestione: mq 90
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 13

La proposta mira a riqualificare il rifugio attraverso un intervento 
discreto ma con una forte identità architettonica. Si è scelto di evitare 
soluzioni inutilmente spettacolari e auto-referenziali, puntando invece 
su una architettura sobria, “corretta” per l’ambiente alpino in cui si 
colloca e in rapporto organico con l’edificio esistente. 
L’impianto è basato su una attenta lettura delle regole insediative 

presenti e si pone come una quasi naturale evoluzione dell’architettura 
del rifugio in grado di orientare i possibili sviluppi futuri. Un ruolo 
fondamentale è assegnato all’orientamento e alla relazione con gli 
spazi aperti immediatamente adiacenti al rifugio, che attraverso il 
nuovo intervento vengono definiti in maniera più chiara al fine di 
svilupparne al massimo le potenzialità ricettive.

Planimetria generale 1:1000

Pianta piano interrato 1:200

Pianta piano terra 1:200 Pianta piano primo 1:200

Pianta piano rialzato 1:200 Pianta piano secondo 1:200

01. Cisterna acqua
02. Magazzino
03. Montacarichi

04. Depositi alimentari
05. Spazio vendita all’esterno
06. Celle frigo
07. Mensa personale
08. Montacarichi
09. Servizi igienici
10. Locale invernale
11. Spazi per la gestione
12. Centrale termica

13. Ingresso
14. Sala bar
15. Accettazione
16. Sala ristorazione
17. Area distribuzione pasti
18. Cucina
19. Montacarichi

23. Camere ospiti
24. Alloggiamento personale
25. Servizi igienici
26. Ripostiglio

19. Camere ospiti
20. Alloggiamento personale
21. Ripostiglio
22. Servizi igienici
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Ristorante/bar
Ospiti rifugio
Servizio/gestione
Uscita di emergenza
Dall’esterno

Ristorante/bar
Ospiti rifugio
Servizio/gestione
Uscita di emergenza
Dall’esterno

PIANO TERRA

     Area preparazione pasti: mq 117
     Spazio vendita all’esterno: mq 15
     Servizi igienici: mq 41
     Locale invernale: mq 14
     Spazi tecnici: mq 30
     Spazi e servizi per la gestione: mq 145
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 83

PIANO RIALZATO

     Sala bar: mq 58
     Sale ristorazione: mq 240
     Accettazione: mq 4
     Area preparazione pasti: mq 107
     Area distribuzione pasti: mq 13
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 65

SECONDO PIANO

     Camere letto: mq 60
     Alloggiamento personale: mq 66
     Servizi igienici: mq 17
     Spazi e servizi per la gestione: mq 38
     Spazi distribuzione e circolazione: mq 38

PRIMO PIANO

     Camere letto: mq 86
     Alloggiamento personale: mq 45
     Servizi igienici: mq 23
     Spazi e servizi per la gestione: mq 10
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 72

PIANO INTERRATO

     Spazi e servizi per la gestione: mq 90
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 13

PIANO SECONDO

Camere ospiti: mq 60
Alloggiamento personale: mq 66
Servizi igienici: mq 17
Spazi e servizi per la gestione: mq 38
Spazi distribuzione e circolazione: mq 38

PIANO TERRA

     Area preparazione pasti: mq 117
     Spazio vendita all’esterno: mq 15
     Servizi igienici: mq 41
     Locale invernale: mq 14
     Spazi tecnici: mq 30
     Spazi e servizi per la gestione: mq 145
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 83

PIANO RIALZATO

     Sala bar: mq 58
     Sale ristorazione: mq 240
     Accettazione: mq 4
     Area preparazione pasti: mq 107
     Area distribuzione pasti: mq 13
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 65

SECONDO PIANO

     Camere letto: mq 60
     Alloggiamento personale: mq 66
     Servizi igienici: mq 17
     Spazi e servizi per la gestione: mq 38
     Spazi distribuzione e circolazione: mq 38

PRIMO PIANO

     Camere letto: mq 86
     Alloggiamento personale: mq 45
     Servizi igienici: mq 23
     Spazi e servizi per la gestione: mq 10
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 72

PIANO INTERRATO

     Spazi e servizi per la gestione: mq 90
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 13

PIANO PRIMO

Camere ospiti: mq 86
Alloggiamento personale: mq 45
Servizi igienici: mq 23
Spazi e servizi per la gestione: mq 10
Spazi distribuzione e circolazione: mq 72

PIANO TERRA

     Area preparazione pasti: mq 117
     Spazio vendita all’esterno: mq 15
     Servizi igienici: mq 41
     Locale invernale: mq 14
     Spazi tecnici: mq 30
     Spazi e servizi per la gestione: mq 145
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 83

PIANO RIALZATO

     Sala bar: mq 58
     Sale ristorazione: mq 240
     Accettazione: mq 4
     Area preparazione pasti: mq 107
     Area distribuzione pasti: mq 13
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 65

SECONDO PIANO

     Camere letto: mq 60
     Alloggiamento personale: mq 66
     Servizi igienici: mq 17
     Spazi e servizi per la gestione: mq 38
     Spazi distribuzione e circolazione: mq 38

PRIMO PIANO

     Camere letto: mq 86
     Alloggiamento personale: mq 45
     Servizi igienici: mq 23
     Spazi e servizi per la gestione: mq 10
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 72

PIANO INTERRATO

     Spazi e servizi per la gestione: mq 90
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 13

PIANO RIALZATO

Sala bar: mq 58
Sale ristorazione: mq 240
Accettazione: mq 4
Cucina: mq 107
Area distribuzione pasti: mq 13
Spazi di distribuzione e circolazione: mq 65

PIANO TERRA

     Area preparazione pasti: mq 117
     Spazio vendita all’esterno: mq 15
     Servizi igienici: mq 41
     Locale invernale: mq 14
     Spazi tecnici: mq 30
     Spazi e servizi per la gestione: mq 145
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 83

PIANO RIALZATO

     Sala bar: mq 58
     Sale ristorazione: mq 240
     Accettazione: mq 4
     Area preparazione pasti: mq 107
     Area distribuzione pasti: mq 13
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 65

SECONDO PIANO

     Camere letto: mq 60
     Alloggiamento personale: mq 66
     Servizi igienici: mq 17
     Spazi e servizi per la gestione: mq 38
     Spazi distribuzione e circolazione: mq 38

PRIMO PIANO

     Camere letto: mq 86
     Alloggiamento personale: mq 45
     Servizi igienici: mq 23
     Spazi e servizi per la gestione: mq 10
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 72

PIANO INTERRATO

     Spazi e servizi per la gestione: mq 90
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 13

PIANO TERRA

Depositi alimentari e celle: mq 117
Spazio vendita all’esterno: mq 15
Servizi igienici: mq 41
Locale invernale: mq 14
Spazi tecnici: mq 30
Spazi e servizi per la gestione: mq 145
Spazi di distribuzione e circolazione: mq 83

PIANO TERRA

     Area preparazione pasti: mq 117
     Spazio vendita all’esterno: mq 15
     Servizi igienici: mq 41
     Locale invernale: mq 14
     Spazi tecnici: mq 30
     Spazi e servizi per la gestione: mq 145
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 83

PIANO RIALZATO

     Sala bar: mq 58
     Sale ristorazione: mq 240
     Accettazione: mq 4
     Area preparazione pasti: mq 107
     Area distribuzione pasti: mq 13
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 65

SECONDO PIANO

     Camere letto: mq 60
     Alloggiamento personale: mq 66
     Servizi igienici: mq 17
     Spazi e servizi per la gestione: mq 38
     Spazi distribuzione e circolazione: mq 38

PRIMO PIANO

     Camere letto: mq 86
     Alloggiamento personale: mq 45
     Servizi igienici: mq 23
     Spazi e servizi per la gestione: mq 10
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 72

PIANO INTERRATO

     Spazi e servizi per la gestione: mq 90
     Spazi di distribuzione e circolazione: mq 13

PIANO INTERRATO

Spazi e servizi per la gestione: mq 90
Spazi di distribuzione e circolazione: mq 13
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